DincrRaart

Verse en seizoensgebonden producten sieren het assortiment van Savoury. We houden van
variatie en gaan ieder jaargetijde op ontdekkingstocht om nieuwe zintuigen te prikkelen.
Dat geeft u een goed excuus om telkens weer te stoppen bij onze delicatessenwinkel,
boulangerie of voor een uitgebreide lunch in het restaurant.

VOORGERECHTEN

/eecuwse oesters 5 O o0

GEGRATINEERD - JONGE SPINAZIE - CHAMPAGNE

Gratinated oysters, spinach, champagne

Sintjacobsvrucht I8

AARDPEER - WINTERTRUFFEL - AARDAPPELCREMEUX

Scallops, Jerusalem artichoke, truffle, potato crémeux

[ angoustine 20
TARTAAR - GEBAKKEN - CEVENNE Ul - JONGE BLOEMKOOL - LIMOEN

Tartare and baked Norway lobster, Cévennes onion, cauliflower, lime

Ganzenlever o8

TERRINE - GEKARAMELISEERDE VIJG - HAZELNOOT - PEER - BRIOCHE

Goose liver terrine, caramelized fig, hazelnut, pear, brioche

HOOFDGERECHTEN

SRrei A7
ZEEKRAAL - GEMARINEERDE VENKEL - JUS VAN ZEEUWSE OESTER

Norwegian Arctic cod, samphire, marinated fennel, Zeeland oyster sauce

Schartong A8

SINT-JACOBSVRUCHT - PARELCOUSCOUS - POSTELEIN

Lemon sole, scallop, couscous, purslane

KalfszwerzeriR A8
KALFSWANG - RAVIOLI - TRUFFEL - PERIGORD SAUS

Sweetbread, veal cheek, truffle, ravioli, sauce Périgueux

"BlacR Angus™ entrecote A8

KASTANJECHAMPIGNONS - GROENE BOONTJES - BEARNAISE

Black Angus entrecdte, chestnut mushroom, green beans, béarnaise sauce

Daar wij uitsluitend met dagverse ingrediénten werken, kan het gebeuren dat sommige producten niet meer voorradig zijn. Dank u voor uw begrip.



