SAVO

Onze chet verrast u graag met dit menu tijdens de lunch
van woensdag tot en met zondag of tijdens het diner op
vrijdag & zaterdag. Naast deze menu hebben wij een
dagelijkRs wisselend drie - of viergangen lunchmenu dat aan
tafel zal worden voorgesteld.

URY MENU

Sintjacobsvrucht

LOMO IBERICO BELLOTA - MIMOLETTE - WILDE RIJST
Scallop, lomo Ibérico bellota, mimolette, rice

Rog

CROSNES - KREEFT - GROENE KRUIDEN - MOUSSELINE
Ray, crosnes, lobster, green herbs, mousseline

/eetong

GOUJONETTES - LINGUINE - PIEDS DE MOUTON - WINTERTRUFFEL
Sole, linguine, pieds de mouton, truffle

Fazant

PASTINAAK - WITLOOF - SAVOOIKOOL - FONDANTAARDAPPEL
Pheasant, parsnip, chicory, savoy cabbage, fondant potato

Kaasassortiment geaffineerd door "Maggie de BacRer”

NOTENBROOD - CHUTNEY
Cheese assortment

KAAS VOOR DESSERT € 16
KAAS IPV DESSERT €12

Mandarijn

CREMEUX WITTE CHOCOLADE - GELE KORNOELJE - CRUMBLE SPECULOOS

Mandarin, creamy white chocolate, cornus, speculoos
+AANGEPASTE WIJNEN

FACULTATIEF DESSERTWIJN : € 10

5-GANGEN MENU "() COQUILLE - ROG - ZEETONG - FAZANT - MANDARIJN 15()

Onze menu’s zijn per tafel te nemen. Bij eventuele afwijkingen dienen wij voor sommige ingrediénten een supplement aan te rekenen.
In onze gerechten kunnen allergenen aanwezig zijn. Indien u een bepaalde intolerantie hebt, gelieve dit te melden aub.



